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S

TIQUES
SENCE

D’UNTERROIR!

Aux portes de Chambord, entre Loire et Sologne,
’appellation Cheverny tire tous les bénéfices du terroir
pour réaliser des vins fruités, floraux et de caractere. Le
Cépage Romorantin semble avoir trouvé sur ces sols tout
son potentiel d’expression pour donner naissance a un
vin blanc Cour Cheverny typé et original.

Cheverny sont situées entre deux zones

géologiques ; la Sologne a I’est avec des
sols sablo-argileux du mio pliocéne et a I’ouest
des sols d’argile a silex du crétacé. Des affleure-
ments de calcaires lacustres de I’aquitanien sont
al’origine d’ilots argilocalcaires.

Proche de Blois, les AOC Cheverny et Cour

cde cercle
la Loire.

’un passé
dans son
pratiques
ravail des

vignerons dans l’aire de Cheverny et en fait une
référence qualitative. L’AOC Cheverny vient de
s’agrandir avec entrée du village de Chambord
dans son aire appellation. Et un projet est
en cours pour une délimitation plus précise
de I’aire de I’AOC Cour Cheverny pour 2024
normalement.

AuXIxesiecle, lesvinsdelarégion de Cheverny sont
considérés commedes crus. D’ailleurs, aujourd’hui
les petits comme les grands chateaux, Chateau
de Troussay, Chateau de Cheverny, Domaine
National de Chambord réalisent leurs propres
cuvéesen AOC. Les Sources de Cheverny ont aussi
décidé de développer leur propre vignoble.

Les vignerons peuvent étre fiers de leur dyna-
misme et d’avoir ceuvré collectivement a la
création des vins fruités et expressifs. Ces vins
ont bien-siir différents nuances en fonction du
terroir et de la personnalité du vigneron.

Aujourd’hui Cheverny réunit tous les atouts
pour une découverte en douceur de cette région
de gastronomie, de culture et d’histoire.
L’environnement préservé, la diversité du
vignoble et la richesse du terroir invitent a la
flanerie et au bien-étre.

E PRESSE - 4 = VINS DE CHEVERNY






CHEVERNY,
UN VIGNOBLE
ROYAL

Un terroir spécifique

Le terroir de Cheverny se situe en rive gauche de la Loire,
globalement au niveau de la ville de Blois. Il est limité a I’est
et au sud-est par des massifs boisés, dont celui de la Grande
Sologne. Ses limites au sud-ouest suivent a peu prés le cours
dela Biévre.

Son climat, doux et tempéré, est un peu plus sec que celui des
appellations ligériennes tourangelles en aval (25 a 50 mm de
précipitations annuelles en moins), et sensiblement plus frais
(surlapériode végétative, températures moyennes inférieures
de I’ordre de 0,5 a 1°C, et minimales inférieures de I’ordre de
1°C). Il est sous ’influence locale des massifs boisés et d
vallées de la Biévre, du Beuvron et du Cosson, petits afflue
delaLoire.

Ses sols viticoles présentent une certaine diversité. La m
jorité est a dominante texturale sableuse (issus de terras
anciennes, de formations de Sologne, ou de dépots éolie
sableux). Mais on en rencontre aussi d’autres plus caillo
teux développés sur calcaires aquitaniens, ou localement s
argiles a silex.
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Un terroir historique

La présence de sols maigres, propices a la viticulture mais
difficiles a travailler a été un facteur déterminant pour I’im-
plantation du vignoble.

Voie de communication historique majeure, la Loire constitue
depuis au moins ’Antiquité un important axe d’échange et
de commerce. Elle a servi non seulement pour I’exportation
du vin, mais a aussi contribué a la diffusion des cépages et a
la constitution de leur usage local. Contrairement a beaucoup
devins duValde Loire, les Cheverny sont traditionnellement
et nécessairement issus d’assemblages.

EXport

houteille de
Chevernysur

est vendu en Europe

bouteille ce
Cheverny blanc sur

est vendue en grand export

il bouteille de

o

fAan . i Cour-Cheverny sur
.;“" est vendue en grand export
lj-lm I (hors Europe)

L
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éputation du produit
promulgue une loi interdisant
oduits a moins de vingt lieues
dquence, I’extension des plan-
temps autour d’Orléans, puis
irection de Blois et Tours.
épages productifs se répandent.
auce viticole (située sur’autre
nten particulier les plantations
ement puissant et productif),
é une tradition de production
de vins de qualité. Les vi secteur étaient couramment
désignés sous le terme de « Vins de Sologne >.

La crise phylloxérique conduit a une évolution de ’encépa-
gement. Les cépages principaux actuels sont le Sauvignon en
blancet le Pinot Noir en rouge. Il convient de noter la présence
sur une bonne partie de I’aire géographique du Romorantin,
cépage unique de I’AOC Cour Cheverny.

de plus en plu
Pourrépondreal
Cependant, al’inv
rive delaLoire), o se
de gros noir (teinturie
le secteur de Cheverny
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Lien causal entre ’aire géographique, la qualité et les carac-
téristiques du produit :

Fortement marquée par ’action de la Loire (érosion et dép6t
de terrasses), la géologie de I’aire Cheverny est assez originale
au regard des autres appellations ligériennes.
Schématiquement, il en résulte des sols a dominante textu-
rale sableuse ou développés sur substrat calcaire. Ces derniers
sont traditionnellement réservés a la culture du Pinot noir et
du Chardonnay, ce qui est assez spécifique au niveau du Val
de Loire.

carte du
vignoble

CHEVERNVY &
COUR-CHEVERNY

Vins du Val du Loire

Cheverny
Gour-ChevERny
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ionnellement etnéces-
ges.
es cépages sont le Sauvi-
e Menu Pineau.
heverny rouges et rosés, le
ge principal, toujours associé
lanc.

PRODUCTEURS A
CHEVERNY

DONT UNE PARTIE
ADHERE AUX 2 CAVES
COOPERATIVES.

AOC CHEVERNY*

G3SOHA

PRODUCTION

24 000

HECTOLITRES
57,6 % DE BLANC soiT13 700 HL
33,3 % DE ROUGE s0iT8000HL
9,1%0 DE ROSE soiT2200 HL

*CHIFFRES 2019
(MOYENNE SUR 14 CAMPAGNES)

Les vins de Cheverny

« Vins blancs : vifs et fins, ils sont issus d’assem-
blages entre le Sauvignon, qui s’exprime parfai-
tement sur ce terroir en dégageant toute sa puis-
sance aromatique (note de cassis et de réglisse) et le
Chardonnay qui apporte I’élégance ou bien le Menu
Pineau qui quant a lui donne de la minéralité.

« Vins rouges : Riches en séve et gourmands, ils
sontissus de I’assemblage de Pinot Noir qui donne
de la finesse et de la subtilité avec un complément
de Gamay pour la fraicheur. Le Cot peut compléter
I’assemblage Pinot Noir dans la limite de 5%.

« Vins rosés : Vins souples, dont la fraicheur est
marquée par une note épicée, quelque fois légére-
ment grillée.

Les accords mets-vins

Habituellement le vin blanc Cheverny est le compa-
gnon idéal du poisson, des volailles, des charcute-
ries et des fromages de chévre locaux. Néanmoins,
il se révele avec une quiche aux brocolis et bleu
d’Auvergne, d’un aspic de gambas et St-Jacques aux
agrumes ou encore d’un poulet sauté aux herbes et
au citron...

Le vin rouge Cheverny s’apprécie sur des viandes
blanches en sauce comme un poulet tandoori sauce
yaourt par exemple, des poissons a chair serrée
comme le thon ou bien des viandes rouges gril-
lées. Associez-le également aux carpacciosal’huile
d’olive, aux tians de légumes provencaux et aux
desserts de fruits rouges. Servez-le a température
de la cave (15° environ) afin d’apprécier au mieux
le parfum de cerise et la gaieté du vin. Certaines
cuvées concentrées seront appréciées sur une joue
de boeuf.

Vin sympathique et désaltérant, le rosé est ’accom-
pagnement idéal d’un barbecue sous la tonnelle ou
encore d’un clafoutis de légumes d’été.

Appellation d’origine Controlée
décret du 26 mars 1993.
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L’AOC COUR CHEVERNY
ET SON CEPAGE EXCLUSIF

AOC Cour Cheverny

Produite par onze communes, I’appellation Cour
Cheverny consacre le cépage qui aurait été intro-
duit par Frangois 1 en 1519 et planté aux abords du
chdteau de Romorantin ou vivait sa mére.

Celui-ci s’adapte si bien au climat et au sol qu’il
prend le nom de Romorantin dont I’appellation
Cour Cheverny conserve I’exclusivité.

Une révision de ’aire de I’appellation est en cours,
elle est conjointement portée par le Syndicat des
vins et 'INAO. Les surfaces plantées sont en pro-
gression.

Le cépage Romorantin

Ce cépage semble en effet avoir trouvé sur ce
terroir tout son potentiel d’expression pour donner
naissance a unvin blanc typé et original.

Le Romorantin est vendangé en légéere surmaturité.
Et les vins sont vinifiés principalement en sec.

Levin Cour Cheverny

IIs sont secs et vifs et se caractérisent par une tres
grande longueur en bouche. Agréables dans leur
jeunesse, lorsqu’ils sont dégustés “sur le fruit”, ils
sont particuliérement aptes au vieillissement : leur
robe prend alors des reflets dorés et leurs saveurs
délicates ont des notes de miel et d’acacia.

Les accords mets-vins

Dans sa jeunesse, le Cour Cheverny servi frais
(8-10°) accompagnera asperges, poissons, coquilles
Saint Jacques et viandes blanches.

Avec I’age, il se révélera le compagnon idéal d’un
perdreau, d’un homard, voire d’une belle tranche
de foie gras poélé.

!
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le terroir
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visuelle et po
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vignerons des 2 3
desvins offre un pa
invite au voyage, to
avec un espace de dégu
pédagogique avec I’espace

maintenant immersif, une r

dessens!

ATION ET LA POESIE
LORISER UN TERROIR
OMMES

SENSORIEL

rny pour une croisiere sonore et visuelle (360°) qui
rte des AOC Cheverny et AOC Cour Cheverny avec
Depuis le 21 juillet 2020, vous pouvez découvrir
ience immersive a la Maison des vins de Cheverny,
sensoriel !
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Une exposition immersive

Désl’entrée danslasalle, les visiteurs découvrent une
structure originale suspendue, de 5 m de diameétre et
2mde hauteur au centre de la piece, dissimulant une
installation artistique qui projette dans un voyage a
360°au coeur duvignoble des vins de Cheverny et Cour
Cheverny. Le récitimmersif embarque le visiteur dans
une flanerie créative qui intégre autant de repéres que
lesvins de Cheverny et Cour Cheverny en détiennent;
valeurs humaines, naturelles, patrimoniales, histo-
riques, gastronomiques, ...

La tradition de I’innovation

Originale, cette installation scénographique maté-
rielle et numérique combine la vidéo-projection (vi-
déo mapping) et le dessin animé (rotoscopie) qui of fre
une adéquation avec le travail artisanal du vigneron.
Une réalisation sur-mesure imaginée par I’Atelier
d’Enterstice, qui avait pour contrainte, de créer une
installation sans aucune emprise au sol car la salle
doit pouvoir continuer d’accueillir des réunions et
événements. Pour le fond, un travail en amont a été
réalisé avec I’Université Francois Rabelais de Tours
dansle cadre du programme VIntASS afin d’identifier
les spécificités des appellations au niveau du patri-
moine vitivinicole en vue de sa valorisation.

Cette création visuelle originale est congue avec la
technique d’illustration a la gouache permettant
une finesse de trait exceptionnelle, elle est le médium
idéal pour retranscrire dans le détail, faire ressortir la
fragilité de la nature, la délicatesse de la vigne.

Le procédé rotoscopique d’animation également
utilisé dans cette création est une technique cinéma-
tographique qui consiste arelever image par image les

Aufil des 4 saisons, le visiteur découvre I’évolution
delavigne et les gestes des hommes et femmes qui
accompagnent cette transformation pour produire
le vin. On se laisse surprendre par cette narration
numérique et technologique inédite de 5 minutes 17
qui invite de facon artistique et onirique a la décou-
verte desvins de Cheverny. Cette expérience sonore
et visuelle immersive a 360° révele avec poésie le
travail artisanal des vignerons au cours des saisons.

contours d’une figure filmée, en prise de vue réelle
pour en transcrire la forme et les actions offrant la
réalité des gestes, le savoir-faire et ’ambiance du
terroir de Cheverny.

Ce spectacle innovant et poétique invite a mieux
connaitre les vins de Cheverny. « Ce projet novateur
est une réalisation collective portée par le syndicat
des vins de Cheverny. Notre objectif est bien-stir de
développerlanotoriété des 2 appellations et par cette
immersion de faire échos a la sensibilité artistique.
Cette créativité que ’on retrouve aussi bien dans les
ceuvres que dans lesvins > explique Michel Gendrier,
président du Syndicat des vins de Cheverny.

Michel Quenioux, président de la Maison des yins
précise « Nous accueillons environ 71 00@(Visi=
teurs chaque saison. Le positionnement mioderne
deladégustation est une des clés de nofre succes,
cette nouvelle expérience immersive devrait étre
un nouvel atout >.



Une Application

Toujours ala pointe, les vignerons des AOC Chever-
ny et CourC

Cheverny,

alapromo

Pour aller p

gnerons o

d’avoir une

par le vigne

Le visiteur

électroniqu

phonevers

tation. I1 lui'suffit de'po on v ous la cuv
souhaitée pour se voir servir 3 cldu nectar demandé.
Puis sur ’application de choisir le numéro du vin
dégusté pour écouter le vigneron décrire son vin.
Bien-siir, il pourra aussi découvrir le domaine viti-
cole et les autres vins disponibles a la dégustation
dumémeviticulteur. Cette nouvelle expérience
sensorielle séduit les dégustateurs toujours a
larecherche d’information.

Et puis, rien n’empéche lors d’une soirée avec des
amis, de faire découvrir un vin de Cheverny qui vous
a séduit avec une présentation du vin par le vigne-
ron lui-méme !

Une salle informative

Lavinification, le terroir et les vignerons sont

visuelle de chaque viticulteur. Les chateaux figurent
également sur la carte, oenotourisme oblige !

Rien de mieux que des images pour présenter le
terroir, les vignes vues de haut par drone, le rai-
sin, les vendanges, les chais,... Un apercu de la vie
du terroir. Le syndicat se dote ainsi de son premier
clip de promotion. Intuitive et informative, cette
borne a pour objectif de permettre aux visiteurs de
découvrir, en toute liberté, le terroir de Cheverny
et les hommes qui font ces vins souples et fruités
dans cette grande région viticole frangaise, le Val
de Loire.

lﬂl]”(u TERROIR

00 S INTIRACTIT
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1 design sur levin

de Cheverny ont aussi créé une
design sur les grandes étapes
du vin.

’innovation, les vignerons de
d’expliquer le processus de
eanimation d’images dy-
ques.

rny ont déja marqué leur
a plus de huit ans, son

par la pertinence d’un
innovant, qui per-
découvrir, dans un
et a la vente, une
ny et d’AOC Cour
via un procédé

nd a toutes les
question ré-
0 Q>

Unoutil permettant d’illustrer nos propos est un vé-
ritable atout. » précise Célia Couderc, responsable
de la Maison des Vins de Cheverny.

Alors comment expliquer la vinification de
facon ludique et innovante ? Les vignerons ont
choisi de créer une vidéo courte d’un peu plus de
3 minutes en motion design.

Outil de communication récent, le motion design
permet I’animation d’images adaptées a une thé-
matique avec un texte narratif et explicatif, le tout
synchronisé a une bande son.

La taille, la nouaison, I’effeuillage, I’assem-
blage, les cépages, lafermentation alcoolique...
toutes les étapes du vin sont relatées de facon
sympathique dans ce motion. Résultat : unevidéo
dynamique etinformative surl’élaboration desvinsde
Cheverny et Cour Cheverny.
Cettevidéoestdiffuséeala Maisondesvinssurlaborne
interactive (adaptable aux handicapés) et elle est aussi
disponible surle site de la Maison des vins viayoutube.

The stm ol o ol b o lmit teEeeess ive prowth o the vine to ergure 8 Falanéed pradeetion
of grapes i termd of quantity and quatity/? in Cheverny ADC, the winegrower has i make sun
Enad Each vime has no more han T buds




FETE DES
VENDANCES

UN EVENEMENT DEDIE AUX VINS
DE CHEVERNY ET COUR CHEVERNY

Les vignerons organisent chaque début de septembre une féte
des vendanges. Cette manifestation populaire et conviviale haute

en couleurestunre

LaFéte des Vendanges de Cheve
encore une fois, savoureuse et
hait. Les vignerons seront au
célébrer cette féte, le samedi 4 s

Cheverny, la capitale d
en Loir-et-Cher
La réputation du terroir de Che
rive gauche de la Loire, n’est pl
blancs, rosés et rouges AOC Che
Cour-Chevernyauxincroyables c
subtils sont produits dans la régi
Loire ou ils bénéficient d’un clim

Les vignerons de Cheverny et
dynamisme remarquable, et leu
invitenta ce rendez-vous <«oenot
pourvous faire partager leuramou

Des randonnées

au cceur du vignoble

Organisée en plein air, cette manifestation débute
par une randonnée pédestre d’environ 10 km a tra-
vers lesvignes, avec un ravitaillement dans un chai.
Les cyclistes, quant a eux, peuvent profiter d’une
échappée a vélo de 20 km, une autre maniere de
découvrir le terroir de ces deux appellations. Bien
stir la petite pause gourmande est au rendez-vous !

Un événement festif
au sein duvillage

Lesvisiteurs sont invités a déguster, sur la place de
’église de Cheverny, les différentes cuvées présen-
tées par la trentaine de vignerc
rencontrer celui ou celle quiam
dans votre verre.

Dés le midi, un marché du terroi
ché artistique accueillent les vi
estavant tout familiale,ilyenap
Les enfants découvrent les joie
ados d’ane et s’ébattent dans d
flables pendant que les parents
découvrent une expérience sen
originale avec le sentier pieds n

lesartistes sur scene autour de Pierre Souchon et Ours,
est toujours un show détonant.

Comme le dit Thomas Matthews du Wine Spectator
« Levin est a la fois une passion, une boisson éton-
namment complexe, un symbole culturel ainsi qu’une
source de joie. >, alors que la féte commence....




WIWW.FETEDESVENDANGES.NET f
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AISON DES VIN
DE CHEVERNY
T COUR-CHEVER

elaSologne et des chdteaux de la Loire, Chev
ec son inédite Maison des vins. Connu pour so
ncore habitée), Cheverny est aussi pour sa M

dédié a la
OClocaux,
ent pas.
installé

DEGUSTATION GRATUITE
DE 4 VINS

sbecs de dégu
concept innovant
la Maison des vins.

Situé a deux heures de Paris, Cheverny
est un rendez-vous oenologique aty-
pique qui en fait une destination savou-
reuse et unique.

Les becs de dégustation ; concept inno-
vant de la Maison des vins.

mieux comprendre, prenons le dé-
ent d’une dégustation :

eur se fait remettre un verre équi-

g puce électronique. Ce compo-

mé de maniére unique per-

ateur de goiter le cru désiré

en posant son verre sur

choix. Ce composant

station ;

sede sa propre b

Les vins sont auss

une température idéd
chaque module est mal
tenu a la température sou-
haitée.

Afin d’améliorer la gestion
de ’ensemble des modules
de distribution, ceux-ci sont tous re-
liés par un réseau commun a I’ordina-
teur de I’accueil. La personne gérant
I’espace de dégustation peut ainsi pi-
loter chaque module, avoir la connais-
sance du nombre de verres restant
dans chaque bouteille et recevoir
I’information lors d’une dégustation.

4 € LEVERRE DEGUSTATION

6.50 € LEKITDEGUSTATION

(le kit comprend le verre, le carnet de
dégustation, le crayon et le vin).

MAIS°N 1 avenue du Chédteau
DES VINS DE 41700 Cheverny
(o EVER)') 4 Tdl.: 0254792516 T

Ouvert tous les jours
de fin mars a mi -novembre.




lique Pa

EN 2019

Fréguentation

703805

personnes

438 438

bouteilles vendues

o9 %

de Cheverny Rouge

o2 %

de Cheverny Blanc

11 %

de Cheverny Rosé

24 %o

de Cour Cheverny Blanc

a de’appellation
et également une opportunité par rapport
au passage touristique (le Chateau recoit
plus de 350 000 visiteurs par an).

démontre la volonté
de faire de la Maison des
oeuvre collective avec 3 objectifs
principaux :

« la promotion collective de ’AOC
Cheverny et ’AOC Cour Cheverny,

¢ la commercialisation des vins des
2 appellations ; aujourd’hui sur 36 pro-
ducteurs en caves particulieres, 32 ad-
hérents a la Maison des Vins,
elavitrine du syndicat, dont tous ses
membres adhérent a ’association.

Unvoyage des sens, la maison des vins
offre un parcours initiatique qui invite
au voyage, tout d’abord gustatif avec
un espace de dégustation higt-tech,
pédagogique avec I’espace informatif
et maintenant immersif, une réelle
balade des sens !

Les locaux de la Maison des Vins, entié-
rement rénovés, propose un parcours
initiatique qui invite au voyage ;

* un espace de dégustation higt-
tech de 85 m?

¢ un espace informatif avec des pan-
neaux et une borne interactive,

e une salle immersif avec vidéo 360
et aussi une salle de réception de groupe
et de réunion de 48 m? permettant de
devenir le lieu incontournable pour toute
manifestation concernant le vin.

DOSSIER DE PRESSE - 19 — VINS DE CHEVERNY

Dégustation
high-tech

L’espace dédié ala dégustation a misen
place une stratégie basée sur 2 concepts :
e Les vins du jour : L’idée est de mettre
P’accent sur 4 vins : un blanc, un rouge,
un rosé en Cheverny et un Cour Che-
verny blanc. Chaque viticulteur com-
mercialise un nombre égal de bouteilles
de facon périodique. Le visiteur peut
bénéficier d’une dégustation gratuite et
des prix unitaires identiques a ceux de la
propriété.

* Les vins découvertes : Ce concept a
pour objectif de présenter, a une clie
tele plus intéressée un échantillon
représentatif des deux AOC.
“découvertes” sont proposés a
tation quotidiennement en,
dans des conditions o
offre permet au visi

mobile.

ol

vignerons

_vinsala
dégustations



MAISON DES VINS
DE CHAMBORD

Les vignerons de Cheverny ont ouvert une Maison des vins en face
adu prestigieux chateau de Chambord, afin d’offrir une visibilité
internationale aux AOC Cheverny et Cour Cheverny.

Avec pres de 70 000 visiteurs par an, la Maison des vins de Cheverny connait un

succes qui, depuis son ouverture en 2008, ne se dément pas. L’originalité du concept
(dégustation a la carte des AOC Cheverny et Cour Cheverny), la qualité de I’accueil et
Pesprit convivial qui se dégage de ce lieu attenant au chdteau de Cheverny, ont contribué
al’indéniable réussite d’un projet que les vignerons de Cheverny ont décidé d’exporter

au coeur du prestigieux site de Chambord.

Une expérience gustative
et sensorielle

Cet espace de dégustation et de vente,
situé sur la coquette place Saint-Louis,
d’ou Pon peut apercevoir les tours en
tuffeau et les toits ardoisés du chateau.
Les 70 m2 de ce lieu dédié au plaisir de
Poenologie ont été pensés et agencés
paruneagencedecréation. Avantd’étre
gustative, I’expérience proposée est
d’abord sensorielle et visuelle. Marchant
sur des dalles de verre, sous lesquelles
sontentreposés les stocks de bouteilles,
le visiteur est en effet plongé dans un
univers épuré et résolument moderne,
tout habillé de matériaux nobles comme
lebois et des pierres apparentes.
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maisondesvinschambord.com

Une cinquantaine devins
a la dégustation

Cette théatralisation magnifie I’expé-
rience de la dégustation de la cinquan-
taine d’AOC Cheverny (blanc, rouge et
rosé) et Cour-Cheverny, (blanc) que les
amateurs pourront découvrir. Les vins
sont servis au verre suivant un procédé
de distribution original. Commentée ou
enlibre-service, la dégustation permet,
en outre, d’accéder a des informations
sur chacun des domaines viticoles et
lieux de production via un systéme
connecté. Les nouvelles technologies
sont donc au rendez-vous.
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Développer I’export
etlarenommeée des AOC
al’étranger

Lacréation de cette nouvel
vins correspond a la v

renommeée inte
qui draine chaqu
visiteurs, dont 750

EN 2019

20 896

bouteilles vendues

32 %

de Cheverny Rouge

29 %

de Cheverny Blanc

18 %

de Cheverny Rosé

26 %

de Cour Cheverny Blanc
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UNE IDENTITE AU SERVICE DU TERRITOIRE

MAISeN

DES VINS DE

CHAY/=:NY.
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LE BONHEUR NE
S'’ACHETE PAS MAIS LE

BON VIN SI, ET C'EST
PRESQUE PAREIL'!

maisondesvinsdecheverny.fr
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